% MUNSKANKARNA
Linképing Filbgter
Torsdag den 5 mars kl. 19:15 pa Restaurang Lagerbladet .

EKISKA VINER med Johan Lund fran Oenoforos.

Den grekiska vintraditionen ar mycket lang och har anor som gar tillbaka till antiken.
Landets betydelse for introduktionen av vin i Medelhavslanderna kan inte
underskattas. Den moderna vinnaringen i landet har dock endast cirka femtio ar pa
nacken och har paverkats och utvecklats mycket av franska och italienska influenser.
Pa senare ar har den grekiska vinindustrin genomgatt enorma forbattringar med
betydande satsningar pa modern teknologi. Den nya generationens vinmakare har
utbildats pa de basta vinskolorna i varlden.

Manga av varldens kanda vinkritiker anser att de olika smakerna fran de lokala
distrikten och druvorna gor Grekland till ett av varldens basta vinlander. Aven méanga
internationellt kdnda druvsorter anvands i grekisk vintillverkning. Den stora
variationen av druvor tillsammans med det grekiska klimatet utgér en perfekt
kombination for produktion av hogkvalitativa viner. Kvallen bjuder pa ett urval av
spannande viner.
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VALKOMMEN!



Nedanstaende viner ingar i provningen:

82090 2013 Boutari Moschofilero 104:-
82506 2013 Amethystos White (sauvignon,semillon,assyrtiko)154:-
87713 2012 Nemea Boutari ( agiorgitiko ) 91:-
83160 2008 Alpha Estate Red ( merlot, syrah, xinomavro )  206:-
83150 2010 Domaine Gerovassiliou Syrah 254:-
74567 2013 Samos (37cl) 56:-

Meny: En grekiskt inspirerad matrétt fran Lottas kok.

Vin till maten:
2070 2011 Kir- Yianni Ramnista ( xinomavro ) 101:-
Efter maten serveras kaffe

Pris: 375 kronor for Munskankar och 425 kronor for gaster

Anmalan sker i tva steg:

1. Svara till vin.anmalan@gmail.com och ange din sektionstillhérighet

2. Nar du fatt bekraftelse pa att du har kunnat erbjudas plats sa satter du in
pengarna pa bankgiro 714-6053. Pengarna ska finnas pa vart konto senast
torsdag 26/2. Nu ar du klar och valkommen pa provning utan longérer med
kontanter. Fran 27/2 erbjuds reserver platser som inte betalats.

Avanmalan och overlatelse
Avanmalan kan ske med full aterbetalning senast mandag 2/3. Senare aterbud

medger tyvarr ingen kreditering. Overlatelse av platser kan ske till andra medlemmar.
Gaster far overlata platser till bAde medlemmar och icke medlemmar.

Fortursregler

T.0.m. 16/2 har medlemmarna i Linképing Filbyter foretrade. Vi fyller sedan pa med
andra Munskankar som anmalt sig. Fran 23/2 tar vi i man av plats aven in gaster
(anmala tidigare gar forstas bra).

Med Vanlig Halsning

Jan Liliegard



